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PIZZERIA RISTORANTE




T Tagliens

The Cutting Boards / Die Schneidebretter

T ag(iere Maxi

Prosciutto crudo di Parma, soppressa veronese, mortadella,
Monte Veronese 6 mesi, Taleggio e Gorgonzola.
Plate of cured meat and assorted cheese with pizza breadsticks.

Teller mit Wurstwaren und verschiedenem Kdse mit Pizzabrotchen.
Assiette de charcuterie et assortiment de fromages avec gressins de pizza.

TapenKa BAJIEHOI'O MsICa U CbIPHOI'O aCCOPTHU € ITa/IOUKaMM I NI bI.

Te ag[iere Liston

Prosciutto crudo di Parma con mozzarella di bufala.

Raw ham with buffalo mozzarella with pizza breadsticks.
Roher Schinken mit Biiffelmozzarella einweichen.
Jambon de Parme a la mozzarella de bufflonne.

[Tapmckast BeTYMHa ¢ MOLIApeJUIOit U3 OYIBOITHOTO MOJIOKA.

T ag[iere del salumiere

Prosciutto crudo di Parma, soppressa veronese, pancetta, speck e mortadella.
Raw ham, sopressa, bacon, speck and mortadella with pizza breadsticks.

Rohschinken, Verona Soppressa, Pancetta, Speck und Mortadella einweichen.
Jambon de Parme, Verona soppressa, pancetta, speck et mortadelle.

[Tapmckas BeTuMHa, BepoHa commpecca, IaH4YeTTa, CIIeK ¥ MOpTajiefia.

Te ag[iere di formaggi veronest

Monte Veronese 6 mesi, Monte Veronese 12 mesi, Formaggio ubriaco,
Formaggio di malga (36 mesi) serviti con mostarde caserecce.
Assorted cheese served with mostarda (spiced fruit) with pizza breadsticks.

Verschiedene Kdsesorten, serviert mit Senf (gewiirzte Friichte) und Pizzabrétchen.
Assortiment de fromages servis avec de la mostarda (fruits épicés) avec des gressins de pizza.

CbIpHOE accopTH, IOJAETCS C MOCTAPAOM C ITa/I0YKaAMU JI/IA UL

) - Our charcuterie boards are served with pizza flatbread
1| Unsere Schneidebretter werden mit Pizza-Fladenbrot serviert

Nos planches de charcuterie sont servies avec du pain plat a la pizza
Hau pasgenodHble JOCKM MORAIOTCS C MNIILA-TIETIETKOi

24,00€

Allergeni:
©=7=17

20,00€

Allergeni:
7-12

18,00€

Allergeni:
7-12

16,00€

Allergeni:
7-10-12



Lo Buuschelle

The Bruschetta / Die Bruschetta

Bruschetta classica

Pane casareccio con pomodoro fresco, burrata e basilico.
Homemade bread with fresh tomatoes, burrata and basil.

Hausgemachtes Brot mit frischen Tomaten, Burrata und Basilikum.
Pain maison avec tomates fraiches, burrata et basilic.

Tomanramit xje6 co CBeXXUMM IIOMUA0PaMy, Oyppartoil 1 6a3MINKOM.

Bruschetta Liston

Pane casareccio con stracchino, rucola e mortadella.
Homemade bread with cheese, rocket and mortadella.

Hausgemachtes Brot mit Stracchino, Rucola und Mortadella.
Pain maison avec stracchino, roquette et mortadelle.

JlomamHmit xje6 co CTPAaKKMHO, PYKKOJION I MOPTaZe/IoN.

Bruschetta con acciugﬁe del Mar Cantabrico

Pane casareccio con mozzarella, acciughe del Mar Cantabrico e origano.
Homemade bread with mozzarella, anchovies and oregano.

Hausgemachtes Brot mit Mozzarella, Sardellen und Oregano.
Pain maison avec mozzarella, anchois de la mer Cantabrique et origan.

Homanramit xie6 ¢ Mouapenoi, anaoycamu 13 KaHTabpuitckoro Mopsi ¥ OperaHo.

Bruschetta dello cﬁgf

Pane casareccio con prosciutto cotto, mozzarella e olive taggiasche.
Homemade bread with cooked ham, mozzarella and taggiasche olives.

Hausgemachtes Brot mit gekochtem Schinken, Mozzarella und Taggiasca-Oliven.
Pain maison avec jambon cuit, mozzarella et olives Taggiasca.

HomaiHmit xje6 ¢ BapeHol BeTYMHOI, MOLIapeJUIoi 1 oMMBKaMy Tampkacka.

Tulle i pane e
di: nedlea prroduzione

All of our bread is homemade
All unser Brot ist hausgemacht
Tout notre pain est fait maison
Becp Haur x71e6 czje/aH B JOMAIIHMX YCIOBUAX

10,00€

Allergeni:
1-7

10,00€

Allergeni:
- 12

10,00€

Allergeni:
1-4-7

10,00€

Allergeni:
1-7-012




Anlipaste del Mare

Seafood entrées — Fisch -Vorspeisen

Q’o(i}oo brasato con pure di patate, yomodbm’ni ciﬁegini e oltve taggiascﬁe

Braised octopus with mashed potatoes, cherry tomatoes and olives
Geschmorter oktopus mit Kartoffelpiiree, kirschtomaten und typischen taggiasche oliven
Pieuvre braisée avec purée de pommes de terre, tomates cerises et olives

Ocvmunoe ¢ kapmodpenvHoim niope, nHomuoopamu, onusxamu taggiasche

Carpaccio di pesce s’pad'a cﬁtmicato con mostarda di _frutta

Smoked swordfish carpaccio with fruit mustard
Carpaccio vom gerducherten Schwertfisch mit Friichtesenf
Carpaccio despadon fumé a la moutarde aux fruits

Kapnau4o u3 xonueHoti polbvi-mey ¢ ppyKkmosoii 2opuuyeri

Moscardini in guazzetto alla veneziana con yofenta

Moscardini with tomatoes sauce and cornmeal
Kleine geddmpfte Krake mit Polenta
Petite pieuvre cuite a la polenta

Manenvruil myuweHwlii 0CbMUHO2 ¢ NOTEHMOT

Gamberi tigoid'i in insalata con salsa (imongrette e cubetti di mango

Shrimp salad with limongrette and mango.
Garnelensalat mit Limongrette und Mango.
Crevettes en salade sauce limongrette et mango.

eraemrcu 8 caname C IUMOHZPemMoM U MAH20 COYCOM.

Cozze alla marinara con crostone di pane ?ug[iese

Mussels marinara with croutons Pugliese
Miesmuscheln nach mastrosenart (mit ol und knoblauch brot)
Moules a la marinare avec croiitons de pain Pugliese

' Muduu c momamuoim cOycom ¢ epenkamu xneba Iynvese

e #
\.K-J

20,00€

Allergeni:
14

18,00€

Allergeni:
4-10-12

18,00€

Allergeni:
14

18,00€

Allergeni:
2

16,00€

Allergeni:
1-14



Anlipasty della Tev

Meat entrées - Fleisch-Vorspeisen

Carpaccio qﬁimicato di Black Angus con scag[ie di Parmigiano

Smoked black angus carpaccio with flakes of Parmesan
Gerduchertes schwarzes Angus Carpaccio mit Parmesan
Carpaccio dangus noir fumé avec des flocons de Parmesan

Kapnawo U3 KOn4eHo2o 4epHo2o aHzyca ¢ Xa0nvAmMu napme3ar

Ovetto yocﬁé su crema di Monte veronese

con tartufo Scorzone della Lessinia

Poached egg on Verona cream cheese with Lessinia Scorzone truffle
Pochiertes Ei auf Verona-Frischkdse mit Lessinia-Scorzone-Triiffel
Euf poché sur fromage a la créme de Vérone a la truffe Lessinia Scorzone

Atiyo-nawom Ha cnusouHom cuipe Bepona c mprogenem Lessinia Scorzone

Cocotte di melanzane alla Joarmigiana

Parmesan-style eggplant cocotte
Auberginen-Kokos nach Parmesan-Art
Cocotte daubergine facon parmesan

Koxomﬂuua u3 6axnancamHos c napmesaHom

Tris di yo[entine condite del Liston
con sopressa nostrana, ﬁmgﬁem’ trﬁo(ati e ‘Monte Veronese

Trio of Liston polenta with sopressa, mushrooms and Monte Veronese cheese
Trio von Liston Polenta mit Sopressa, Champignons und Monte-Veronese-Kiise
Trio de polenta Liston avec sopressa, champignons et fromage Monte Veronese

Tpuo u3 nonenmut /lucmon ¢ coycom Conpecca, epubamu u coipom Monme Beporese

20,00€

Allergeni:
7

14,00€

Allergeni:
3™z

13,50€

Allergeni:
1-7

13,00€

Allergeni:
1-7




Fish first courses - Fischnudelgerichte

Sjoagﬁem’ allo scog[io
Spaghetti with seafood
Spaghetti mit Meeresfriichten
Spaghetti aux fruits de mer

Cnazemmu ¢ mopenpooykmamu

Linguine alle vongo(e veraci

Linguine with clams
Linguine mit Venusmuscheln
Linguine aux palourdes

JluHzeuHwl ¢ MonNIOCKAMU

Maccheroncini fam’ in casa con gamﬁeri e zucchine

Home made maccheroncini with shrimps and zucchini
Hausgemachte Maccheroncini mit Garnelen und Zucchini
Macaroni maison aux crevettes et courgettes

,ZIomamHue MAaKepOHUUHU C KpesemKamMu, UYKUHU U 8eMYUHOL Kynamesnio

T ag(iate([e fatte in casa con ragu di branzino ai sapori mediterranei
Home made tagliatelle with sea bass with Mediterranean flavors

Hausgemacht Tagliatelle von Seebarsch mit mediterranen Aromen

Fait maison tagliatelle avec de loup de mer aux saveurs méditerranéennes

Jlamia doMaHULl U3 MOPCK020 OKyHs ¢ apomamamu Cpeou3emHoMOopbs

CB1’go[i fam’ in casa con sarde in saor, gmne[[a di jm’no(i e Jmfoﬁmw di limone

Home made bigoli with sardines, pine nuts and lemon scent
Hausgemacht Bigoli mit Sardinen mit Pinienkernen und Zitronenduft
Fait maison bigoli aux sardines avec des noix de pin et grain de parfum de citron

Bueonu domawnuti ¢ capounamu u keoposvie opexu

?_\.{.f,- Tulte lov Pastoy e Fresca e fadity dov néi

. | _, I primi piatti possono essere serviti con pasta senza glutine
ot -2 Avaiable pasta gluten free - Glutenfrei nudeln vorhanden
Pates sans gluten disponible - 6e3IM0TeHOBbIe MaKaPOHBI JOCTYIIHBII

e #
\.K-J

22,00€

Allergeni:
1-2-14

18,50€

Allergeni:
1-14

18,50€

Allergeni:
I-2-3

17,00€

Allergeni:
1-3-4

16,00€

Allergeni:
1-3-4-8



' Dumi Puats della Tow

First courses - nudelgerichte

Te ag(iateﬂé fatte in casa ai Joorcim’ e tartufo Scorzone della Lessinia 18,00€

Home made tagliatelle with porcini mushrooms and truffle A”e"gc”"l’
Hausgemacht Tagliatelle mit Steinpilzen und Triiffel
Fait maison tagliatelle aux cépes et truffe

Manvamenne domawinuii ¢ benvimu epubamu u mprogens

Bigofi con mgu danatra 16,00€

Bigoli with duck sauce A”"”g"”’;
Bigoli mit Entensauce
Bigoli sauce canard

buzonu ¢ ymunoim coycom

Maccheroncini fatti in casa alla Norma 15,00€
con sugo di melanzane alla Parmigiana e ricotta salata Allergeng

Home made maccheroncini with aubergine sauce and salted ricotta
Hausgemacht Maccheroncini mit Auberginensauce und gesalzenem Ricotta

Fait maison Maccheroncini a laubergine et ricotta salée

MaxuepoHuunu domawHuii ¢ OAKTANAHOBbIM COYCOM U PUKOMIMOL C CONbIO

Gnocchi fam’ in casa conditi a vostro piacere con 15,00€
mgu, o tastasal, o Joomodbro, 0 ﬁmgﬁi Porcini, o tm’tufo scorzone della Lessinia

Homemade gnocchi with: ragti, or tastasal, or tomato, or Porcini mushrooms, or truffle Allergeni:
1

Hausgemachte Gnocchi mit: Ragui, oder tastasal, oder Tomate, oder Steinpilzen, oder Triiffel

Gnocchi maison avec : ragoﬁt, ou tastasal, ou tomate, ou cépes, ou truﬁ’e

Lomawnue HbokKu c: pazy, nomudopamu, Oenvimu epubamu Uy mprogenem uau nonpobosamo

Lasagne della tradizione Bo[ognese al forno 14,50€

Baked Lasagne Bolognese Allergeni:
Lasagne Bolognese gebacken il
Lasagne bolognaise au four

3aneuennas /laszaxvs Bononvese

Tullo lw Pasla € foescw e falla da nei

I primi piatti possono essere serviti con pasta senza glutine
Avaiable pasta gluten free - Glutenfrei nudeln vorhanden
Pates sans gluten disponible - 6e3rm0TeHOBbIe MAKaPOHbI JOCTYIIHBLI

—
\




L Pasla Bipiena

(Stuffed Pasta / Gefiillte Nudeln / Pétes farcies / Papuiuposartvie maxapoHbi)

Tortellini di Va(eggio burro e salvia 17,00€
Tortellini di Valeggio with butter and sage Allergeni:
Tortellini di Valeggio mit Butter und Salbei [=3-7
Tortellini di Valeggio au beurre et a la sauge

Topmennuru ou Banedxuco co cnusoutvim macniom u wangeem

Tortelli alla zucca del Liston 17,00€
Pumpkin tortelli from Liston Allergeni:

Kiirbistortelli von Liston 173

Tortelli a la citrouille de Liston
ToikeenHvie mopmennu om Jlucmona

(minimo per 2 persone / minimum for 2 people / Mindestens fiir 2 Personen)

Risotto all’Amarone e radicchio a.p. 19,00€

Risotto with Amarone and radicchio Allergeni:
Risotto mit Amarone und Radicchio 12
Risotto avec Amarone et radicchio
Pusommo ¢ Amarone u paduxkxuo

Risotto al tastasal e Monte Veronese a.p. 19,00€

Risotto with tastasal and Monte Veronese cheese Allergeni:
Risotto mit Tastasal und Monte-Veronese-Kiise 7
Risotto au tastasal et fromage Monte Veronese
Pusommo ¢ macmacanem u Monme Beponese

Lo Ysstre Zuppe

Our Soups - Unsere Suppen

Pasta Te ag(io(ini in brodo Tortellini di Vafeggio

efagw(z confegatmt m ETOdb

Pasta and beans Tagliolini in broth with livers Tortellini di Valeggio in broth
Nudeln und Bohnen Tagliolini in Briihe mit Leber Tortellini di Valeggio in Briihe
Pates et haricots Tagliolini en bouillon avec des foies Tortellini di Valeggio au bouillon
Marxaponvt u 6060 Tanvonuxu 6 6ynvoHe ¢ neueHvo Topmennunu 6 6ynvoe
14,00€ 14,00€ 18,00€
Allergeni: 1 Allergeni: 1 -3 Allergeni: 1-3-7

»




Crew L laaw Coteletla
allay milanese
Creatle yswr cutlet | Enatellen Sie The Schnitzel

Cotoletta Liston / Cutlet / Schnitzel / Escalope / Kotneta

26,00 €

Allergeni: 3

- Puoi condire la tua Cotoletta con seguenti Joroc[otti: °
: Crema di formaggio (+1,00 €) Burrata (+3,00€) S
o Allergeni: 7 Allergeni: 7 :
. Prosciutto cotto (+1,00€) Ca'rciofini (+1,00 €) .
§ Prosciutto crudo (+1,00 €) T art'ufo (+3,00 €) E
Porcini tnfo(ati (+3,00 €) Crema di Pistacchio (+1,00€) Y
. Allergeni: 7 - 8 °
Rucola (+1,00€) Ciyo((a Caramellata (+1,00€)
Pomodorini ci[iegini (+1,00 €) Verdure Brasate (+1,00¢€) :

You can season your cutlet with: Cream Cheese / Cooked Ham / Raw Ham / Porcini / Rocket / Cherry Tomatoes
/ Burrata / Artichokes / Truffle / Pistachio Cream / Caramelized Onion / Braised Vegetables

Sie konnen Ihr Schnitzel wiirzen mit: Frischkdse / Kochschinken / Roher Schinken / Steinpilze / Rucola / Kir-
schtomaten / Burrata / Artischocken / Triiffel / Pistaziencreme / Karamellisierte Zwiebel / Geschmortes Gemiise

Vous pouvez assaisonner votre escalope avec : Cream Cheese / Jambon Cuit / Jambon Cru / Cépes / Roquette /
Tomates Cerises / Burrata / Artichauts / Truffe / Créme Pistache / Oignon Caramélisé / Légumes Braisés

BbI MOKeTe IpUIIPaBUTh KOT/IETY: CIBOYHBIM CBIPOM / BapEeHOI BETUYIMHOI / CBIPOJI BETYMHOM
/ 6enbivMy Tprbamu / pyKKooi / moMupopamu yeppu / 6ypparoit / apruiokamu / Tprodernem /
¢byCTaIIKOBBIM KpeMOM / KapaMe/Tu3MPOBaHHBIM JIYKOM / TYIIEHBIMY OBOIAMM




Secondi Piall del Maree

Fish main courses - Fischhauptspeisen

Gamberoni saltati al Recioto bianco di Soave con verdure 22.50€
Prawns sautéed in white Recioto di Soave wine with vegetables Allergeni:
In WeifSwein Recioto di Soave sautierte Garnelen mit Gemiise —

Crevettes sautées au vin blanc Recioto di Soave avec légumes
Kpesemiu, obxapenvie 6 6enom sure Recioto di Soave ¢ osouyamu

Frittura mista di mare e verdurine pastellate con salsa tartara 22,00€
Mixed fried seafood and vegetables battered with tartar sauce Allergeni:
Frittierte Meeresfriichten und Gemiise mit Sauce Tartar l-2g°-10-12-14

Mixte de fritture de fruits de mer et légumes pastellata avec sauce tartare
CmewanHvle HapeHvle MOPeNPoOYKmbl C 0B0UAMU U COYC Mapmap

Filetto di branzino con pomodorini pachino, 20,00€
olive taggiascﬁe, basilico, mentuccia ed erba ci}ao[fz’na

Sea bass with cherry tomatoes, olives, basil, mint and chives

Seebarsch filet mit Kirschtomaten, Oliven, Basilikum, Minze und Schnittlauch

Loup de mer filé avec tomates cerises, olives, basilic, menthe et ciboulette

Dusie MOPCK020 OKYHS ¢ NHOMUOOPAMU HePPU, ONUBKAMU, OAZUTUKOM, MAMOLL U JIYKOM

Calamaretti cacciaroli alla crema di pomodoro con verdurine brasate 20,00€
Squid Cacciaroli with braised vegetables Allergeni:
Baby-Tintenfisch mit geschmortem Gemiise I

Calamars aux légumes braisés
Jemckuti kanomap ¢ myueHvIMU 080ULaMu

Baccala alla Vicentina 17,00€
Cod Vicentina Allergeni:
Kabeljau Vicentina U

Morue Vicentine
Tpecxa Bucenmuma

e #
\.K-J




Secondy Yialle della Teve

Meat second courses - Fleischgerichte

Filetto di manzo, servito con patate arrosto, a vostra scelta: 24,00€

al pepe verde // oppure allAmarone // oppure con Porcini Allergeni:
1-7
Beef fillet with green pepper sauce or Amarone Wine or mushrooms with roasted potatoes

Rinderfilet mit griiner Pfeffersauce oder Amarone Wein oder pilzen mit Bratkartoffeln
Filet de boeuf sauce au poivre vert ou Amarone Vin ou champignons avec pommes de terre roties
Duse 20850UHBL C COYCOM U3 3€71€H020 NEPUA UMY BUHOM AMapoHe U 2pubamu ¢ HapeHoim Kapmodgpenem

Te agﬁ’ata di manzo con mcolh, scag[fe di granae tartuﬁ) servita con patate afforno 23,00€
Sliced beef with rocket, parmesan flakes and truffle served with baked potatoes Allergeni:
Geschnetzeltes Rindfleisch mit Rucola, Parmesanflocken und Triiffel serviert mit Ofenkartoffeln i/

Emincé de boeuf a la roquette, copeaux de parmesan et truffe servi avec pommes de terre au four
Hapesannas 20650una ¢ pykKonoti, X10nvAMU napme3ana u mprogesnem, nooaemcs ¢ 3aneHeHHvim Kapmogenem

guancia(ino di vitello brasato alPAmarone servito con pure di patate 21,00€
Braised veal cheek cooked of Amarone wine with mashed potatoes Allergeri:
Geschmorte Kalbsbdckchen mit Amarone-Wein mit Kartoffelpiiree .
Joue de veau braisée a ITAmarone avec purée de pommes de terre

Tensauvu weuku, myuierole 6 6uHe Amaporec KapmogenvHviM niope

Ossobuco di vitello in tocio con jaofenta 20,00€
Veal shank in tocio with polenta bz
Kalbs-Ossobuco in Tocio mit Polenta !
Ossobuco de veau au tocio avec polenta

Occobyko U3 mensgmuHvL 6 MO4UO ¢ NOTEHMOLL

Fegato di vitello alla veneziana con polenta 19,00€
Veal liver Venetian style with polenta Allergeni:

Kalbsleber nach venezianischer Art mit Polenta !

Foie de veau a la vénitienne avec polenta

Tensuvs neueHv Nno-8eHeUUAHCKU C NOIEHMOT

Trippa alla parmigiana 17,00€
Parmesan tripe Allergen:

Parmesan Kutteln 1.7 :

Tripes au parmesan ey |

napmesar pybey,




Gran Piatle di Bellite
e Avwedli alla Yernonese

Big plate of boiled and roasted meat / GrofSer Teller gekocht und gebraten
Grande assiette de bouillie et rotie / Bonvwas mapenka eapeHozo mMsca

1 tagls del nestre Comelle

Cappello del Prete (Spalla o polpa di spalla)
Shoulder / Schulter / épaule / nneuo
Lingua di Bovino
Tongue / Sprache / Langue / A3v1x
Lingua Salmistrata
Tongue / Sprache / Langue / A3v1x
Testina arrotolata di Vitello
Rolled up head of Veal / Aufgerollter Kalbskopf / Téte de veau enroulée / Ceeprymas 20106a mensmuHuvl

Nervetti

Little Nerves / Kleine Nerven / Petites nerfs / Manenvkue Hepebl

Musetto
Musetto / Musetto / Musetto / Musetto Komexumo

Prosciutto di Praga
Prosciutto of Prague / Prosciutto von Prag / Prosciutto de Prague / IIpouwsymmo Ilpazu

ﬂ?mmwymmnp@a_m
con ealse ed, intingoli varns quali

Salsa Peara
Peara / Peara / Peara / Peara
Pure di patate
Mashed potatoes / Kartoffelpiiree / Purée de pommes de terre / Kapmodenvioe niope
Sugo di arrosto
Roast sauce / Bratensauce / Sauce rotie / 2Kapenuwiii coyc
Kren
Kren / Kren / Kren / Kren

Salsa Verde

Green sauce / Griine SofSe / Sauce Verte / 3enenwiil coyc
Mostarda casereccia di frutta candita
Homemade fruit mustard / Hausgemachter Obst-Senf / Moutarde aux fruits maison / CamodenvHas ppyKkmosas 2opuuya

20,00 €

Allergeni: 1-3-7-9-10-12

e #
\.K-J



- o Nostre Tnealatone

The Salads - Die Salate

Dello Chef 14,50€
Insalata mista, dadolata di pollo alla piastra, uovo sodo e Monte Veronese iy
3-7

Mixed salad, diced grilled chicken, hard-boiled egg and Monte Veronese
Gemischter Salat, gewiirfeltes gegrilltes Hihnchen, hartgekochtes Ei und Monte Veronese
Salade mixte, dés de poulet grillé, oeuf dur et Monte Veronese

CMellTaHHBII Ca/laT, Hape3aHHasA KyOMKaMy Kypulja-Ipuib, A0 BKPyTyIo 1 MoHTe BepoHese

Saporita 14,50€
Insalata mista, pomodoro, mozzarella di bufala e pancetta con gherigli di noce Allergen
7-8

Mixed salad, tomato, buffalo mozzarella and bacon with walnut

Gemischter Salat, Tomate, Biiffelmozzarella und Speck mit Walnusskernen

Salade mixte, tomate, mozzarella de bufflonne et bacon aux cerneaux de noix

CMelIaHHBII caaT, IOMMUIOPBI, MOLjapesia 13 OYIBOIMHOTO MOJIOKA ¥ O€KOH C TPELIKMMY OpeXaMu

Del chomno 13,50€

Insalata verde, pomodorini ciliegini, olive taggiasche, tonno, cipolla e formaggio feta —

, . . b 7
Green salad, cherry tomatoes, Taggiasca olives, tuna, onion and feta cheese

Griiner Salat, Kirschtomaten, Taggiasca-Oliven, Thunfisch, Zwiebeln und Feta-Kdse
Salade verte, tomates cerises, olives Taggiasca, thon, oignon et feta
3eJIeHblil calaT, IOMUAOPLI Yeppy, onmBKM TamKacka, TyHeL, TYK 1 chIp derta

Del Tenore 13,50€
Insalata mista, pomodorini ciliegini, olive verdi, carciofini e prosciutto cotto

Mixed salad, cherry tomatoes, green olives, artichokes and cooked ham

Gemischter Salat, Kirschtomaten, griine Oliven, Artischocken und gekochter Schinken

Salade mixte, tomates cerises, olives vertes, artichauts et jambon cuit
CMelIaHHbII cazaT, IOMUOPHI YeppH, 3e/IeHble ONMMBKY, apTUIIOK) U BapeHas BeTUMHa

Caprese 13,50€

Pomodori cuori di bue con mozzarella di bufala Allergeni:

Ox hearts tomatoes with buffalo mozzarella !

Ochsenherz-Tomaten mit Biiffelmozzarella
Tomates coeurs de boeuf a la mozzarella de bufflonne
[TomMuopsI «OBIYBYM CEPALIa» C MOLIAPETIION U3 6y17IBomAH0ro MOJIOKa

Insalata mista 6,50€

Mixed salad // gemischter Salat // salade mixte // Cmewannuiil canam

Verdura Cotta 6,50€
Cooked vegetables // Gekochtes Gemiise // légumes cuits // Bapenvie osouiu

Patate Fritte 6,00€
French fries // Franzosisch frites // frites // xkapmodpenv ppu



Menw per i cuceidly

Baby Menu - Babyment

Cotoletta di yo[(o con Joatatine ﬁ'itte 0 verdure 10,00€
Chicken cutlet with french fries or vegetables Allergeni:
Hiihnerschnitzel mit Pommes Frites oder Gemiise 1-3-7-6-12

Escalope de poulet avec frites ou légumes
Kypunas komnema ¢ kapmodenem dpu unu 080uamu

Pasta alla carbonara 9,00€
Pasta carbonara Allergal
Pasta Carbonara 1-3-7-13-14

Pates a la carbonara
ITacma kap6onapa

Pasta al mgu 7,00€
Pasta with meat sauce it
Nudeln mit FleischsofSe 1-14

Pates a la sauce a la viande
Ilacma ¢ msacHvimM coycom

Pasta al burro // oppure al yomodbro 6,00€

Pasta with butter or tomato Allergens:
Nudeln mit Butter oder Tomate 1-7
Pdtes au beurre ou tomate

ITacma co cnuBoUHbIM MACTIOM UL NOMUOOPAMU

et di pollo 8,00€
CI’IZC en n“gget Allergeni:
Chicken Nugget 1-3-6
Nugget de poulet
Hazzemcuol
Wurstel con yamtine fritte 0 verdure 8,00€

Frankfurters with fries or vegetables
Frankfurter mit Pommes oder Gemiise
Saucisse frites ou légumes

Cocucku ¢ kapmodpenem ppu unu 06ouamu

Pizza EaEy 6,00€
Pizza baby Allergeni:
Pizza-Baby Lo

Pizza bébé
llemcxas nuyua

e #
\.K-J



+3,00€ ;
&
V3

LIEVITO MADRE KAMUT INTEGRALE  SENZA GLUTINE
S’eg_li/ i lug Impaale

L’im]oasto del “Liston* ’riyosa per almeno 36 ore
ed ¢ realizzato con il Lievito Madre
esaltando cosi le caratteristiche di dfigeriﬁi[’itd e l:eggerezza
delle nostre Jaizze cotte su fomo a [egna.

The “Liston” dough rest for at least 36 hours and is made with Mother Yeast thus enhancing the characteristics of
cfigestiﬁifity and ﬁgﬁmess of our }Jizzas cooked on a wood oven.

Der “Liston” Teig ruht mindestens 36 Stunden und wird mit Mutterhefe gemacht Dadurch werden die
figenscﬁcﬁen der Verdaulichkeit und Leicﬁtigéeit verbessert von unseren Pizzen im ﬂ-(ofzofen gegart.

La pate “Liston” repose pem{ant au moins 36 heures et est fm’t avec la levure mére améliorant ainsi les
camcte’ristiques de cﬁgestiﬁifité et de fége‘reté de nos }Jizzas cuites au four a bois.

Tecro “JIucToH” OTABIXAET He MeHee 36 YacOB U CHEMTAHO C MaTePhI0 APOXKIKEN TaKUM 00pa3oM yrydIias
XapaKTepUCTUKY YCBOSEMOCTH U JIETKOCTY Hallleli IIMI[ITbI, TIPUTOTOB/IEHHON B IPOBSHOI TIeYN.




Marinara

Margherita

Prosciutto Funghi

Tonno e cipolla

Vegetariana

4 Stagioni

Diavola

Salsiccia
e Friarielli

4 Formaggi

Lo Pieze Tnluameniabili

The classic Pizzas / Die klassischen Pizzen

POMODORO, OLIO ALLCAGLIO, ORIGANO
TOMATO, GARLIC OIL, OREGANO
TOMATE, KNOBLAUCHOL, OREGANO
TOMATE, HUILE D’AIL, ORIGAN
IMOMNAOP, YHECHOYHOE MACJIO, OPETAHO

POMODORO, MOZZARELLA
TOMATO SAUCE, MOZZARELLA
TOMATEN, MOZZARELLA
SAUCE TOMATE, MOZZARELLA
TOMATHBIV COYC, MOLTAPEJIJTA

POMODORO, MOZZARELLA, PROSCIUTTO COTTO, FUNGHI
TOMATO, MOZZARELLA, HAM, MUSHROOMS
TOMATEN, MOZZARELLA, SCHINKEN, CHAMPIGNONS
TOMATE, MOZZARELLA, JAMBON, CHAMPIGNONS
TOMATHBIVI COYC, MOIIAPEJIJIA, BETUMHA, TPVIBbI

POMODORO, MOZZARELLA, TONNO, CIPOLLA
TOMATO, MOZZARELLA, TUNA, ONION
TOMATEN, MOZZARELLA, THUNFISCH, ZWIEBEL
TOMATE, MOZZARELLA, THON, OIGNONS
TOMATHBIVI COYC, MOLTAPEJIJIA, TYHEII JIVK

POMODORO, MOZZARELLA, VERDURE MISTE, GRANA PADANO
TOMATO, MOZZARELLA , MIXED VEGETABLES, GRANA PADANO
TOMATEN, MOZZARELLA, GEMUSE, GRANA PADANO
TOMATE, MOZZARELLA, MELANGE DE LEGUMES, PARMESAN
TOMATHBIVI COYC, MOLTAPEJIJIA, OBOIIIV, ITAPME3AH

POMODORO, MOZZARELLA, PROSCIUTTO COTTO, FUNGHI, CARCIOFI, OLIVE GRECHE
TOMATO, MOZZARELLA, HAM , MUSHROOMS, ARTICHOKES, GREEK OLIVES
TOMATEN, MOZZARELLA, SCHINKEN, PILZE, ARTISCHOCKEN, OLIVEN GRIECHISCHE
TOMATE, MOZZARELLA, JAMBON , CHAMPIGNONS, ARTICHAUTS, OLIVES GRECQUES
TOMATHBIVI COYC, MOLTAPEJIIA, BETUMHA, TPUBBI, APTUIIIOK!, TPEYECKUE OJTVBKIU

POMODORO, MOZZARELLA, SALAMINO, OLIVE TAGGIASCHE
TOMATO, MOZZARELLA, SALAMI, OLIVES TAGGIASCHE
TOMATEN, MOZZARELLA, SALAMI, OLIJVEN
TOMATE, MOZZARELLA, SALAMI, OLIVES
TOMATHBIVI COYC MOITAPEJIIA, KOJIBACA VI OJIMUBKU

POMODORO, MOZZARELLA, SALSICCIA DOLCE E FRIARIELLI
TOMATO SAUCE, MOZZARELLA, SWEET SAUSAGE AND FRIARIELLI
TOMATEN, MOZZARELLA, SUSSES WURST UND FRIARIELLI
TOMATE, MOZZARELLA, SAUCISSE ET FRIARIELLI
IIOMNOPBI, MOLTAPEJITA, CTIAITKA ST KOJTBACKA VI ®PMAPUETIIN

POMODORO, MOZZARELLA, GORGONZOLA, MONTE VERONESE, GRANA PADANO
TOMATO, MOZZARELLA, GORGONZOLA, VERONESE MOUNTAIN, GRANA PADANO
TOMATEN, MOZZARELLA, GORGONZOLA, MONTE VERONESE, GRANA PADANO
TOMATE, MOZZARELLA, GORGONZOLA, MONTE VERONESE, GRANA PADANO
TOMATHBIV COYC, MOLIAPEJUIA, CbIP TOPTOH30JIA, CbIP MOHTE BEPOHE3E, ITAPME3AH

€12,50

Allergeni:

€ 5,50

Allergeni:
1-11

€ 6,50

Allergeni:
1-11-7

€12,00

Allergeni:
i<l o7

€ 11,50

Allergeni:
1-11-7

€12,50

Allergeni:
1-11-7

€ 14,50

Allergeni:
1-11-7

€ 12,50

Allergeni:
1-11-7

€ 12,50

Allergeni:
i=ilil=7




Liston

POMODORO, MOZZARELLA, PHILADELPHIA, GRANA E PROSCIUTTO COTTO FUORI COTTURA

TOMATO, MOZZARELLA, PHILADELPHIA, GRAIN AND COOKED HAM OUTSIDE COOKING
TOMATE, MOZZARELLA, PHILADELPHIA, KORN UND GEKOCHTER HAM AUSSEN KOCHEN

TOMATE, MOZZARELLA, PHILADELPHIE, GRAIN ET JAMBON CUITE EN DEHORS DE LA CUISSON
TOMATO, MOZZARELLA, PHILADELPHIA, 3EPHO U ITPUTOTOBJIEHHAS XAMA BHEIIHEE ITPUTOTOBJIEHME

Bufalina

Burratosa

Calzone Classico

Trevisana

Tre Marchetti

Delicata

Capricciosa

Gioiosa

POMODORO, MOZZARELLA DI BUFALA, RUCOLA, CRUDO DI PARMA
TOMATO, BUFFALO MOZZARELLA, ROCKET, RAW
TOMATE, BUFFELMOZZARELLA, RAKETE, ROH
TOMATE, MOZZARELLA DE BUFFLE, ROQUETTE, CRU
IIOMNIOPBI, MOITAPEJIJIA BY®®AJIO, PYKOJIA, CbIPBIE

POMODORO, PROSCIUTTO CRUDO DI PARMA , CIRIO, BURRATA
TOMATO, PARMA HAM, CHERRY TOMATO, BURRATA
TOMATEN, PARMASCHINKEN, CIRIO, BURRATA
TOMATE, JAMBON DE PARME, CIRIO, BURRATA
TOMATHBIVI COYC, [TAPMCKAS BETYMHA, CIRIO, MOLIAPEJIJIA

POMODORO, MOZZARELLA, PROSCIUTTO COTTO, FUNGHI, RICOTTA
TOMATO, MOZZARELLA, COOKED HAM, MUSHROOMS, RICOTTA CHEESE
TOMATE, MOZZARELLA, GEKOCHTER SCHINKEN, PILZE, KASE RICOTTA
TOMATE, MOZZARELLA, JAMBON CUIT, CHAMPIGNONS, RICOTTA
TOMATO, MO33APEJUIA, ITIPUTOTOBJIEHHASA XAM, I'PUBDI, RICOTTA

MOZZARELLA, RADICCHIO, GORGONZOLA
MOZZARELLA, CHICORY, GORGONZOLA CHEESE
MOZZARELLA, CHICORY, GORGONZOLA-KASE
MOZZARELLA, CHICOREE, FROMAGE GORGONZOLA
MOLIAPEJIIA, UMKOPU, CbIP TOPTOH30JIA

POMODORO, MORTADELLA, STRACCHINO, CREMA DI PISTACCHIO
TOMATO, MORTADELLA, STRACCHINO, PISTACHIO CREAM
TOMATEN, MORTADELLA, STRACCHINO, PISTAZIENCREME

TOMATE, MORTADELLE, STRACCHINO, CREME DE PISTACHE
IOMUJIOP, MOPTAZIEJIJIA, CTPAKKIHO, ®VICTAIIKOBBI KPEM

POMODORO, MOZZARELLA, ZUCCHINE, CRUDO DI PARMA, GRANA A SCAGLIE
TOMATO, MOZZARELLA, COURGETTES, RAW HAM, FLAKED PARMESAN
TOMATEN, MOZZARELLA, ZUCCHINI, ROHSCHINKEN, PARMESANFLOCKEN
TOMATE, MOZZARELLA, COURGETTES, JAMBON CRU, COPEAUX DE PARMESAN
IMOMIAOPBI, MOLJAPEJITA, KABAYKH, CbIPAA BETUMHA, XJIOIIbA ITAPME3AHA

POMODORO, MOZZARELLA, PROSCIUTTO COTTO, FUNGHI, CARCIOFI, OLIVE, ORIGANO
TOMATO, MOZZARELLA, COOKED HAM, MUSHROOMS, ARTICHOKES, OLIVES, OREGANO
TOMATEN, MOZZARELLA, KOCHSCHINKEN, CHAMPIGNONS, ARTISCHOCKEN, OLIVEN, OREGANO
TOMATE, MOZZARELLA, JAMBON CUIT, CHAMPIGNONS, ARTICHAUTS, OLIVES, ORIGAN
IIOMNIOPBI, MOLIAPEJIIA, BAPEHAS BETUMHA, TPUIBBI, APTUIIOKN, OJIVIBKY, OPETAHO

POMODORO, MOZZARELLA, SALSICCIA, BRIE
TOMATO, MOZZARELLA, SAUSAGE, BRIE
TOMATE, MOZZARELLA, WURST, BRIE
TOMATE, MOZZARELLA, SAUCISSE, BRIE
IMIOMNIOP, MOLTIAPEJIJTA, KOJIBACA, BPU

POMODORO, MOZZARELLA, SALAMINO PICCANTE, FUNGHI, RUCOLA, CIRIETTO
TOMATO, MOZZARELLA, SPICY SALAMI, MUSHROOMS, ROCKET, CIRIETTO
TOMATE, MOZZARELLA, SCHARFE SALAMI, CHAMPIGNONS, RUCOLA, CIRIETTO
TOMATE, MOZZARELLA, SALAMI PIQUANT, CHAMPIGNONS, ROQUETTE, CIRIETTO
TTOMNIOPBI, MOITAPEJIJTIA, OCTPAS CAJIAAMMU, T'PUBDI, PYKKOJIA, YMPMETTO

€ 13,50

€ 14,00

Allergeni:
1-11-7

€ 14,50

Allergeni:
1-11-7

€ 15,50

Allergeni:
I-11-7

€ 13,50

Allergeni:
-11-7

€ 12,50

Allergeni:
1 -1=7

€ 14,50

Allergeni:
1-11-7

€ 13,00

Allergeni:
1-11-7

€ 14,50

Allergeni:
1-11-7

€ 15,00

Allergeni:
gl1c7

Allergeni:




MOZZARELLA, CIPOLLA CARAMELLATA, PROSCIUTTO CRUDO DI PARMA
MOZZARELLA, CARAMELIZED ONION, RAW HAM
MOZZARELLA, KARAMELLISIERTE ZWIEBEL, ROHER SCHINKEN € 1 4 5 0
MOZZARELLA, OIGNON CARAMELISE, JAMBON CRU >
MOLIAPEJUIA, KAPAME/IVI3MPOBAHHBIV JIYK, BETYMHA Allergeni:
1-11-7

POMODORO, CIPOLLA ROSSA, SALAMINO PICCANTE, ROBIOLA
TOMATO, RED ONION, SPICY SALAMI, ROBIOLA CHEESE

R omeo TOMATE, ROTE ZWIEBEL, WURZIGE SALAMI, KASE ROBIOLA € 13.50
TOMATE, OIGNON ROUGE, SALAMI EPICE, FROMAGE ROBIOLA 2
TIOMMJIOPBI, KPACHBIV JIVK, OCTPASI CAJISIMI, CBIP POBMOJIA Allergeni:

1-11-7

POMODORO, MOZZARELLA DI BUFALA, POMODORINI CIRIETTI, BASILICO IN FOGLIA
TOMATO, BUFFALO MOZZARELLA, CIRIETTI CHERRY TOMATOES, BASIL LEAVES
ES tate TOMATEN, BUFFELMOZZARELLA, CIRIETTI-CHERRY-TOMATEN, BASILIKUMBLATTER € 14,50
TOMATE , MOZZARELLA DE BUEFLONNE, TOMATES CERISES CIRIETTI, FEUILLES DE BASILIC 2
TIOMMJIOPBI, MOLIAPEJUIA V13 BYMBOJIMHOTO MOJIOKA, [IOMVJIOPBI YEPPY UVPUETTH, IUCTbS BASWINKA  Allergeni:
1-11-7

POMODORO, MOZZARELLA, STRACCHINO, PROSCIUTTO CRUDO DI PARMA, RADICCHIO
TOMATO, MOZZARELLA, STRACCHINO CHEESE, RAW HAM, RADICCHIO

Soave TOMATEN, MOZZARELLA, STRACCHINO-KASE, ROHSCHINKEN, RADICCHIO € 1 5 50
TOMATE, MOZZARELLA, FROMAGE STRACCHINO, JAMBON CRU, RADICCHIO 2
TTOMUIOPLBI, MOITAPEJIJTIA, CBIP CTPAKKMHO, CbIPAS BETYMHA, PAJVIKKIO Allergeni:

1-11-7

POMODORO, MOZZARELLA, GORGONZOLA, PANCETTA, NOCI
TOMATO, MOZZARELLA, GORGONZOLA CHEESE, BACON, WALNUTS

Vl ttort a TOMATEN, MOZZARELLA, GORGONZOLA-KASE, SPECK, WALNUSSE € 1 5 00
TOMATE, MOZZARELLA, GORGONZOLA, BACON, NOIX ’

[IOMUIOPBL, MOIIAPEJIIA, CBIP TOPTOH30JIA, BEKOH, TPELIKVE OPEXI Allergeni:

1-11-7-8

POMODORO, MOZZARELLA, PORCINI, GORGONZOLA
TOMATO, MOZZARELLA, PORCINI MUSHROOMS, GORGONZOLA CHEESE

Gu Sto sa TOMATEN, MOZZARELLA, STEINPILZE, GORGONZOLA-KASE € 14.50
TOMATE, MOZZARELLA, CEPES, FROMAGE GORGONZOLA ’

TIOMMJIOPBI, MOLIAPEJIIA, BEJIBIE TPYEbI, ChIP TOPTOH30JIA Allergeni:

1-11-7

POMODORO, MOZZARELLA, PEPERONI, MORTADELLA, GRANELLA DI PISTACCHIO
TOMATO, MOZZARELLA, PEPPERS, MORTADELLA, CHOPPED PISTACHIOS

ArleCC hi no TOMATEN, MOZZARELLA, PAPRIKA, MORTADELLA, GEHACKTE PISTAZIEN € 1 4 5 0
TOMATE, MOZZARELLA, POIVRONS, MORTADELLE, PISTACHES CONCASSEES ?
MIOMMJIOPBI, MOLAPEJUIA, TIEPEL], MOPTAJIEJIIA, PYBJIEHBIE GMCTAIIKMI Allergeni:

1l =il =74

POMODORO, MOZZARELLA, MELANZANE, GRANA GRATTUGGIATO
TOMATO, MOZZARELLA, AUBERGINES, GRATED PARMESAN

Parm l gz ana TOMATEN, MOZZARELLA, AUBERGINEN, GERIEBENER PARMESAN € 1 2 5 0
TOMATE, MOZZARELLA, AUBERGINES, PARMESAN RAPE ’
[TIOMMJIOPBI, MOLIAPEJUIA, BAKJIAJKAHBI, TEPTBIV [TAPME3AH Allergeni:

i =ilil 57

POMODORO, MOZZARELLA, ACCIUGHE, CAPPERI, ORIGANO
TOMATO, MOZZARELLA, ANCHOVIES, CAPERS, OREGANO

Napoli TOMATE, MOZZARELLA, SARDELLEN, KAPERN, OREGANO € 1 2 5 0
TOMATE, MOZZARELLA, ANCHOIS, CAPRES, ORIGAN )

ITIOMMJIOP, MOLTAPEJIJIA, AHUYOYCBI, KATIEPCBHI, MAMIOPAH Allergeni:

1-11-7-4

POMODORO, MOZZARELLA, RUCOLA, RICOTTA, POMODORINI
T 0 C l TOMATO, MOZZARELLA, ROCKET, RICOTTA CHEESE, TOMATOES
rt Loiore TOMATE, MOZZARELLA, RAKETE, RICOTTA-KASE, TOMATEN € 13.50
Italy ﬂag colors TOMATE, MOZZARELLA, ROQUETTE, FROMAGE RICOTTA, TOMATES 2

TIOMNIOPBI, MOITAPEJIIA, PYKOJIA, CBIP PUKOTTA, IIOMIMIOPBL Allergeni:




Dieze (GGold
copenle con 1oglia o9 24 canali

Served with gold leaf / Mit Blattgold serviert
Servi avec une feuille dor / ITodaémcs ¢ nucmvamu 30n0ma

POMODORO, MOZZARELLA, FIORI DI ZUCCA RIPIENI DI RICOTTA CON ALICI E POMODORINI
TOMATO, MOZZARELLA, PUMPKIN FLOWERS STUFFED WITH RICOTTA WITH ANCHOVIES AND TOMATOES

Al d a TOMATE, MOZZARELLA, KURBISBLUMEN MIT RICOTTA MIT SARDELLEN UND TOMATEN € 22 00
TOMATE, MOZZARELLA, FLEURS DE CITROUILLES FARCIES DE RICOTTA AUX ANCHOIS ET TOMATES >

L[BETBHl TOMATA, MO33APEJIIBI, LIBETKA, 3ATIOJIHEHHBIE PUKOTTOV C ATTAMI M TOMATAMM Allergeni:

1 87 - 4

con foglia doro 24 carati (with gold leaf - mit Goldblatt - avec feuille dor - ¢ sonomoii ponveoi)

POMODORO, MOZZARELLA, JAMON IBERICO PATA NEGRA E SCAGLIE DI PARMIGIANO 24 MESI
TOMATO, MOZZARELLA, JAMON IBERICO PATA NEGRA AND FLAKES OF PARMIGIANO 24 MONTHS

C arm en TOMATE, MOZZARELLA, JAMON IBERICO PATA NEGRA UND FLOCKEN VON PARMIGIANO 24 MONATE € 2 5 00
TOMATE, MOZZARELLA, JAMON IBERICO PATA NEGRA ET FLOCONS DE PARMIGIANO 24 MOIS 2 '
TOMATO, MO33APEJIJIA, XAMOH VIBEPUKO ITATA HEI'PA VI ®JIEVIKU TTAPMUIKAHO 24 MECSIIIA Allergeni:

s - 7
con foglia doro 24 carati (with gold leaf - mit Goldblatt - avec feuille dor - c 3onomoti ponveoit)

POMODORO CON CARPACCIO DI BLACK ANGUS AFFUMICATO, BUFALA E TARTUFO SCORZONE DELLA LESSINIA
TOMATO WITH SMOKED BLACK ANGUS CARPACCIO, BUFALA AND TRUFFLE

Il Trovato re TOMATE MIT GERAUCHERTEM SCHWARZEM ANGUS CARPACCIO, BUFALA UND TRUFFEL € 2 7 00
TOMATE AU CARPACCIO, BUFALA ET TRUFFLE NOIRS ANGUS FUME 2
TOMAT C KOITYEHHBIM YEPHBIM AHI'YCOM, BY®AJIA U TPY®JIE Allergeni:

con foglia doro 24 carati (with gold leaf - mit Goldblatt - avec feuille dor - c 3onomoti ponveoit) |

BASE BIANCA, MORTADELLA, STRACCIATELLA DI BUFALA E PESTO DI PISTACCHIO
WHITE BASE, MORTADELLA, BUFFALO STRACCIATELLA AND PISTACHIO PESTO

La Traviata WEISSE BASIS, MORTADELLA, BUFFELSTRACCIATELLA UND PISTAZIENPESTO € 24 00
BASE BLANCHE, MORTADELLE, STRACCIATELLA DE BUFFLE ET PESTO DE PISTACHE 2

BEJIASI OCHOBA, MOPTAJIEJIJIA, CTPAYATEJUIA 13 BYVBOJIMTHOTO MOJIOKA M ITECTO U3 ®UCTAIIIEK Allergeni:

1-11-7-8

con foglia doro 24 carati (with gold leaf - mit Goldblatt - avec feuille dor - ¢ 3onomoti onveoit)

BASE NEUTRA, STRACCIATELLA DI BUFALA, GAMBERO ROSSO, GEL DI LIME E MIELE
NEUTRAL BASE, BUFFALO STRACCIATELLA, RED SHRIMP, LIME AND HONEY GEL

B 0 h eme NEUTRALE BASIS, BUFFEL-STRACCIATELLA, ROTE GARNELEN, LIMETTEN- UND HONIGGEL € 28.00
BASE NEUTRE, STRACCIATELLA DE BUFFLE, CREVETTE ROUGE, GEL CITRON VERT ET MIEL 1
HEVITPAJIBHASI OCHOBA, CTPAYATEIIA U3 BYMBOTIMHOTO MOJIOKA, KPACHBIE KPEBETK, TEJIb M3 JIAVIMA Y METTA Allergeni:
. e . . ) 3 1-11-7-4
con foglia doro 24 carati (with gold leaf - mit Goldblatt - avec feuille dor - ¢ 3onomoti ponveoit)
BASE BIANCA CON CULATELLO NOSTRANO, TARTUFO, POMODORINI CILIEGINT E SCAGLIE DI PARMIGIANO 24 MESI
. WHITE BASE WITH CULATELLO, TRUFFLE, CHERRY TOMATOES, AND 24-MONTH-AGED PARMESAN
Rl go letto WEISSE BASIS MIT CULATELLO, TRUFFEL, KIRSCHTOMATEN UND 24 MONATE GEREIFTEM PARMESAN € 28.00
BASE BLANCHE AVEC CULATELLO, TRUFFE, TOMATES CERISES ET PARMESAN AFFINE PENDANT 24 MOIS 2
BEJIASI OCHOBA, KYJIATEJUIO, TPIOGE]Ib, BUITHEBBIE TOMU/IOPHI 11 TTAPME3AH 24 MECSITIA Allergeni:
. Ll . ] . b, =7
con foglia doro 24 carati (with gold leaf - mit Goldblatt - avec feuille dor - ¢ sonomoti gponveoit)
BASE BIANCA, CON GUANCIALINO BRASATO ALCAMARONE, CREMA DI MONTE VERONESE
WHITE BASE, WITH CHEEK BRAISED WITH AMARONE, CHEESE
Nabucco WEISSE BASIS, MIT AMARONE, KASE UND BLATTGOLD GESCHMORTE WANGE € 24,00
BASE BLANCHE, AVEC JOUE BRAISEE A TCAMARONE, FROMAGE )
BEJIASl OCHOBA, I[EKA, TYIIEHAS C AMAPOHE, CBIPOM 1 CYCAJIbHBIM 30JI0TOM Allergeni:

i-11-7-12
con foglia doro 24 carati (with gold leaf - mit Goldblatt - avec feuille dor - ¢ sonomoti gonveoii)




* SU RICHIESTA POTETE RICHIEDERE DELLE AGGIUNTE
L'AGGIUNTA COMPORTERA' UNA VARIAZIONE DEL PREZZO DELLA PIZZA

* ON REQUEST YOU CAN REQUEST ADDITIONS
ADDING WILL RESULT IN A VARIATION IN THE PRICE OF THE PIZZA

* AUF WUNSCH KONNEN SIE ERGANZUNGEN ANFORDERN
EINE ANDERUNG DER PREISE FUR PIZZA ZUGABE BEDEUTEN®

* SUR DEMANDE, VOUS POUVEZ DEMANDER DES AJOUTS
AJOUTANT IMPLIQUE « UN CHANGEMENT DANS LE PRIX DE LA PIZZA

* I10 JKEJTAHMIO BbI MOJKETE 3AIIPOCUTD JOITOTHEHNMA
JOBABJIEHVE ITOJPA3YMEBAET «MI3MEHEHMVE ITEHDBI TIMIIIIbI

Aggiunta normale: € 1.50
Aggiunta affettati, porcini, tartufo, bufala e gamberi: € 3.00

* Qualche prodotto potrebbe essere congelato
* Some products may be frozen
* Einige konnen Produkte eingefroren werden
* Certains produits peuvent étre congelés
* HekoTOpBIIT IPOKYKT MOXXET ObITh 3aMOPOXKEH

Gentile ospite, se ha delle allergie e/o intolleranze alimentari,
chieda pure informazioni sul nostro cibo e sulle nostre bevande.
Siamo preparati per consigliarti nel migliore dei modi.

Dear customer, our staff will be happy to help you
choose the best dish related to any specific food allergy or intolerance issue.
Our staff is well trained and we hope we will find the best way to satisfy our customers
and also meet your specific needs.

Lieber Besucher , wenn Sie Allergien und oder Unvertriglichkeiten haben, bitte fragen Sie nach unseren
Lebensmitteln und unsere Getranke. Wir sind bereit, sie in der besten Weise zu beraten.

Cher visiteur, si vous avez des allergies et/ou d’intolérances, ne hésitez pas & nous poser toute question
sur notre nourriture et nos boissons. Nous sommes préts a vous conseiller de la meilleure fagon.

YBa)kaeMblil TOCTb, €C/IV Y BaC €CTb a/l/Iepryis U / VTN MUIeBas HeIepPeHOCHMOCTb,
crpocuTe TaKkxKe NHGOPMALMIO O HALIIEl efle M HALIMX HAIIMTKAX.
MBI TOTOBBI IPOKOHCY/IBTHPOBATh Bac Hamy4umm 06pasom.




| L lisla delle Deleerze

Dessert
Tortino al cioccolato con gefato alla vam’g(ia 8,00€
Chocolate cake with vanilla ice cream Allergeni:
Schokoladenkuchen mit Vanilleeis L.
Gateau au chocolat avec glace a la vanille
llokonadnvtii 1a608biii Ketik ¢ 6AHUTILHOIM MOPOHEHIM
Torta di mele con ge[ato alla vam’g(ia 8,00€
Apple pie with vanilla ice cream Allergeni:
Apfelkuchen mit Vanilleeis g
Tarte aux pommes avec glace a la vanille
A6n0unbLii nUpoz ¢ BAHUTILHLIM MOPOHEHBIM
Tiramists 8,00€ Ige(aw 730¢
. . A i:
Tiramisu Allergeni: C‘e qige 1- ;Tg;?:g
Tupamucy e Eis
créeme Glasée
MopoxceHoe
Cheesecake 8,00€
Cheesecake Allergeni:
Kiisekuchen 1=3-7 Semtfreafafo allamaretto  8,00€
Ch k , .
R con cioccolato —
uu3Kelix g
Amaretto parfait with chocolate
Amaretto parfait mit Schokolade
Parfait a lamaretto avec du chocolat
Pannacotta 8,00€ 4
napge MuHOanvHOe neveHve ¢ UOKOIA0OM
Cooked cream Allergeni:
Sahnepudding 7
Panna cotta
Ilanna-Komma Frutta Fresca 7,00€
Fresh fruit
Sorﬁetto 6,00€ Frisches Obst
Sorbet Allergeni: Fruitsfmis
wepbem 8 Cesexcue ppyxkmot
Coperto

Cover cﬁarge V4 ged’eclé // Couvert // Mnata 3a npu6opsi
2,50€




Bibile Bovoa

""""""" Bottjflfa | ---g=----- Paulaner Original 3,00€

Coca Cola 3,50€ Chiara piccola 0,2 It

Coca Cola Zero 3,50€

Fanta 3 50€ Paulaner Original 5,00€

Sprite 3’50€ Chiara media 0,4 It

Acqua Tonica Schweppes  3,50€ Paulaner Original 11,00€

——————————————————————————————————————— Chiara litro

Lemonsoda 3,50€

Chinotto 3,50€ Menabrea Bionda 0,331t 4,00€

Spremuta d’arancia 6,00€

Succo all'arancia 3,50€ Menabrea Ambrata 0,33 1t 4,50€

Succo alla pesca 3,50€

Succo alla mela 3,50€ Hacker Pshorr Weiss 0,51t 6,00€

The freddo al limone 3,50€

The freddo alla pesca 3,50€ Auerbrau Johann Auer o051t 6,00€
Dunkel Weiss

f 9 ! % Blanche de Brabant o331t 6,00€

Bombardier Glorius English Ale 6,00€

Birra rossa 0,51t

Spritz bianco 5,50€
Aperol spritz 6,50€
Campari orange 8,50€ Paulaner Analcolica 0,331t 4,00€
Gin Tonic 8,50€
Americano 8,50€
Cuba Libre 8,50€

ﬂperitivo Analcolico 6,00€

Aequa

Naturale Oxigenia 0,65 It 3,00€
Gasata Oxigenia 0,65 It 3.50€



y AR W

Amarqne , 9,20€ Cafte espresso 2,00€
Valpolicella Classico 4,50€ ) \
. . Cafte decafeinato 2,00€
Valpolicella Superiore 6,00€ -
. Cafte dorzo 2,00€
Ripasso 7,50€ J |
, Caffé americano 2,50€
Bardolino 2l Cafteé corretto 2,50€
Soave 5,00€ d
I 2002 Cappuccino 3,50€
Custoza 4,00€ Gine Sen 3.50€
Rosé classico 5,00€ R 1
Prosecco 5,00€
i The - ill 3,50€
Recioto 7,00€ °- G
%w, W Liquore Nazionale 5,00€
Liquore Estero 7,00€
/(4 W’ﬂ/ Grappa bianca 5,00€
pp
Valpolicella classico 7,00€ Grappa dAmarone 7,00€
litro 1/4
Valpolicella classico 14,00€
litro 1/2
Valpolicella classico 21,00€
1 litro

Yine Biance
i carafi

Garda Doc Bianco 4,00€
litro 1/4

Garda Doc Bianco 7,50€
litro 1/2

Garda Doc Bianco 15,00€
litro 1

Bianco frizzante 4,00€
litro 1/4

Bianco frizzante 7,50€

litro 1/2

Bianco frizzante 15,00€
litro 1




Bollicine

Franciacorta 0,375 Ca Del Bosco € 28,00
Franciacorta 0,375 Antinori € 40,00
Franciacorta Cuvee Prestige Ca Del Bosco € 50,00
Franciacorta Marchese Antinori Tenuta Montanisa € 50,00
Prosecco Extra Dry Conti d’Arco €18,00
Prosecco Valdobbiadene Brut Col Vetoraz €22,00
Lugana Brut Pasini € 30,00
Durello 36 mesi Gianni Tessari € 35,00
Spumante Montpre Rose Tenuta Chiccheri € 45,00
Bellebolle Rose Monteci € 20,00
Champagne Laurent Perrier € 80,00
Champagne Rose Laurent Perrier € 100,00
Bianco di Custoza Tantini €18,00
Bianco di Custoza Montresor € 16,00
Soave Classico Montresor € 18,00
Soave Classico Gianni Tessari € 16,00
Soave Classico Le Scalette Gianni Tessari € 20,00
San Vincenzo Anselmi € 24,00
Capitel Foscarino Anselmi € 28,00
Lugana Santa Cristina Zenato € 30,00
Lugana Pasini € 20,00
Lugana Sartori €18,00
Lugana Monteci €18,00
Pinot Grigio Monteci € 16,00
Chardonnay Tenuta Chiccheri €22,00
Bardolino Chiaretto Tantini € 18,00

= Bardolino Chiaretto Santi €20,00
) Valtenesi Rosato Pasini €20,00




Yini Woadi

Valpolicella

Valpolicella Classico
Valpolicella Classico
Valpolicella Classico
Valpolicella Classico
Bardolino Classico
Bardolino Classico

Rosso Verona Campofiorin
Valpolicella Superiore
Valpolicella Superiore
Valpolicella Cla. Superiore
Valpolicella Sup. Montegradella
Valpolicella Ripasso
Valpolicella Ripasso
Valpolicella Ripasso
Valpolicella Ripasso
Valpolicella “Ripassa”
Valpolicella Ripasso Regolo
Amarone Classico
Amarone Classico
Amarone Classico
Amarone Classico
Amarone Classico Costasera
Amarone Campo delle Strie
Amarone Reius

Chianti Classico Peppoli

Brunello di Montalcino Pian delle Vigne

Tignanello

Tenuta Chiccheri
Masi

Monteci

Lavarini

Santi

Tantini

Santi

Masi

Tenuta Chiccheri
Zenato

Lavarini

Sartori

Lavarini

Tenuta Chiccheri
Monteci
Montresor
Zenato

Sartori
Montresor
Lavarini

Monteci

Zenato

Masi

Tenuta Chiccheri
Sartori

Antinori
Antinori

Antinori

Yine Delei

Recioto di Soave 0,500
Recioto Rosso 0,750

Recioto di Soave

Tenuta Solar
Lavarini

Sartori

€ 20,00
€ 20,00
€ 18,00
€ 20,00
€ 18,00
€ 18,00
€ 18,00
€ 36,00
€ 45,00
€ 30,00
€22,00
€ 20,00
€ 28,00
€ 30,00
€ 26,00
€ 24,00
€ 36,00
€ 22,00
€ 45,00
€ 50,00
€ 60,00
€ 70,00
€ 80,00
€ 80,00
€ 50,00
€ 25,00
€ 90,00
€ 150,00

€ 25,00
€ 30,00
€ 25,00



( ) Allergeni

Gentile Cliente,

Il nostro ristorante aderendo al Reg. UE 1169/11 in materia di alimentazione, mette a disposizione della gentile clintela
lelenco delle sostanze o prodotti che provocano allergie o intolleranze, sostanze che troverete elencate qui di seguito.
Nella speranza di aver fatto gradita informazione, Vi ringraziamo per essere nel nostro esercizio di ristorazione.

SOSTANZE O PRODOTTI CHE PROVOCANO ALLERGIE O INTOLLERANZE:

1. Cereali contenenti glutine, cioé: grano, segale, orzo, avena, farro, kamut o i

loro ceppi ibridati e prodotti derivati.

2. Crostacei e prodotti a base di crostacei.

3. Uova e prodotti a base di uova.

4. Pesce e prodotti a base di pesce.

5. Arachidi e prodotti a base di arachidi.

6. Soia e prodotti a base di soia.

7. Latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio).

8. Frutta a guscio, vale a dire: mandorle (Amygdalus communis L.), nocciole (Corylus avellana), noci (Juglans
regia), noci di acagii (Anacardium occidentale), noci di pecan [Carya illinoinensis (Wangenh.) K. Koch],
noci del Brasile (Bertholletia excelsa), pistacchi (Pistacia vera), noci macadamia o noci del Queensland
(Macadamia ternifolia), e i loro prodotti.

9. Sedano e prodotti a base di sedano.

10. Senape e prodotti a base di senape.

11. Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo.

12. Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a 10 mg/kg o 10 mg/litro in termini di SO2.

13. Lupini e prodotti a base di lupini.

14. Molluschi e prodotti a base di molluschi.

.
== Allergens

Dear Customer,

Our restaurant adhering to the EU Reg. 1169/11 on nutrition, makes available to all our guests the list of substances or
products causing allergies or intolerances, substances that you will find listed below. Hoping to have made good information,
we thank you for being a guest in our Restaurant.

SUBSTANCES OR PRODUCTS CAUSING ALLERGIES OR INTOLERANCES:

1. Cereals containing gluten, namely: wheat (such as spelt and khorasan wheat), rye,
barley, oats or their hybridised strains and products thereof.

2. Crustaceans and products thereof

3. Eggs and products thereof

4. Fish and products thereof.

5. Peanuts and products thereof

6. Soybeans and products thereof.

7. Milk and products thereof (including lactose).

8. Nuts, namely almonds, hazelnuts, walnuts, cashews, pecan nuts, Brazil nuts, pistachio
nuts, macadamia or Queensland nuts, and products thereof, except for nuts used for
making distillates or ethyl alcohol of agricultural origin.

9. Celery and products thereof

10. Mustard and products thereof

11. Sesame seeds and products thereof

12. Sulphur dioxide and sulphites at concentrations of more than 10 mg/kg or 10 mg/litre
in terms of the total SO2.

13. Lupin and products thereof.

14. Molluscs and products based on shellfish.



t i . Invitiamo la gentile clientela nel provare il nostro nuovo ]
: Dinner Show nel nostro Ristorante Trattoria Tre Marchetti.

4 il dinner show che ti proietta in una dimensione unica, fatta di suoni,
musica e colori accompagnati dai sapori del Ristorante Tre Marchetti.

Un'esperienza sensoriale sorprendente ti aspetta.
Chiedeteci pure informazioni.

“TRE MARCHETTI VISUAL EXPERIENCE”

The dinner show that projects you into a unique dimension.
Images, sounds, music and colors enhance the flavors of the “Tre Marchetti”.
A surprising sensory experience. In the heart of Verona.

- »TRE MARCHETTI VISUAL EXPERIENCE « TRE MARCHETTI VISUAL EXPERIENCE» i -?.'r -
o Die Dinnershow, die Sie in eine einzigartige Dimension projiziert. Le diner spectacle qui vous projette dans une dimension unique. _
! il Bilder, Klinge, Musik und Farben verstiirken den Geschmack der ,,Tre Marchetti.  Images, sons, musiques et couleurs subliment les saveurs des « Tre Marchetti ». |
Ein iiberraschendes Sinneserlebnis. Im Herzen von Verona. Une expérience sensorielle surprenante. Au coeur de Vérone. _:.::E';ii
Fragen Sie uns nach Informationen. Demandez-nous des informations. ()

«TRE MARCHETTI VISUAL EXPERIENCE» e\
YKMH-110y, KOTOpPOe ePEHOCHT Bac B YHUKAILHOE H3MepeHHue. '
H300pa:kennsi, 3ByKH, My3bIKa 1 1iBeTa ycwinBaloT BKyc «Tre Marchetti».
YIuBHTEIbHBIN CEHCOPHBIN ONBIT. B camom nenTpe Beponbl.
O0pamaiiTech kK HaM 3a HHpoOpMAaLUeii.

Trattoria Tre Marchetti
Vicolo 3 Marchetti, 19/B - 37121 — Vi - Tel: +39 045 8030463




Vi presentiamo il progetto immersivo di Matteo Barca.

3 (3 ® L ; M-"'r
el
Vivi Patmosfera magica all’interno del Liston da Barca.
Tutte le sere potrai cenare immerso in incredibili proiezioni visive.

Proiezioni personalizzate per eventi esclusivi.
Chiedeteci pure informazioni.

“LISTON VISUAL IMMERSION”

Experience the magical atmosphere inside the Liston da Barca.
Every evening you can dine immersed in incredible visual projections.
We also create customized projections for exclusive events.

Feel free to ask us for information.

»LISTON VISUAL IMMERSION*“ «LISTON VISUAL IMMERSION»
Erleben Sie die magische Atmosphire im Liston da Barca. Découvrez latmosphére magique a Uintérieur du Liston da Barca.
Jeden Abend kinnen Sie in unglaubliche visuelle Projektionen eintauchen. Chaque soir, vous pourrez diner immergé dans d’incroyables projections visuelles.
Wir erstellen auch kundenspezifische Projektionen fiir exklusive Events. Nous créons également des projections sur mesure pour des événements exclusifs.
Fragen Sie uns gerne nach Informationen. N’hésitez pas a nous demander des informations.

«LISTON VISUAL IMMERSION»
OkyHuTech B BoJeOHyI0 armocdepy orens Liston da Barca.
Kaxkaplii Beyep BbI MoKeTe I0Y:KHHATH, IOTPY3HBIINCH B HEBEPOSITHbIE BU3YyaJIbHbIe IPOCKIHH.
MpI Takske co31aeM HHAMBUIYAJbHbIe POEKIHHU 151 IKCKII03HBHBIX MEPONPHSATHIA.
He crecHsiiiTech 00paniaTscsi K HaM 32 HH(QoOpMalHeii.

Liston...

USER ID: Liston Ospiti
PASSWORD: Listondabarca.19




